Ausschreibung für Köche oder Catering-Firmen
Phase 1 (Interessensbekundungen)

Die Deutsche Internationale Schule Tbilissi ist Teil eines Netzwerks von über 140 Deutschen Auslandsschulen weltweit.
Als Schule im Aufbau umfasst sie ab dem Schuljahr 2017/2018 die Klassenstufen 1 bis 8. Schülerinnen und Schüler aus Deutschland, Georgien und anderen Ländern lernen gemeinsam nach einem deutschen Lehrplan. Die Schule wächst jedes Schuljahr um eine weitere Klasse. Sie ist eine Ganztagsschule.
Ein schuleigener Kindergarten befindet sich ebenfalls auf dem Schulcampus in unmittelbarer Nachbarschaft zur Schule. Er umfasst drei Kindergartengruppen mit je 20 Kindern.

Mit dem Einzug in den neugebauten Schulcampus in Bagebi sucht die Deutsche Internationalen Schule Tbilissi für den Betrieb der Schulküche ab dem 1. September 2017:

einen Koch/eine Köchin im Angestelltenverhältnis
ODER
einen selbständigen Küchenbetreiber (Catering-Firma).

Räumlich-technische und organisatorische Voraussetzungen:
· Voll ausgestattete, moderne Zubereitungsküche auf dem Schulcampus im Stadtteil Bagebi
· Aufgrund staatlicher Vorgabenwerden alle Geräte mit Strom betrieben (kein Gas)
· Kioskangebot in der Schulkantine
· Zielgruppe für die Verpflegung:
· ca. 60 Kindergartenkinder im Alter von 3 bis 6 Jahren
· ca. 120 Schulkinder im Alter zwischen 6 und derzeit 13 Jahren

Aufgaben im Einzelnen:
· Planung und Ausführung eines attraktiven Speisenangebots unter Berücksichtigung folgender Aspekte:
· Kindgerechte Ernährung (Kinder im Alter zwischen 3 und derzeit 13 Jahren)
· Verwendung frischer saisonaler Produkte (Obst und Gemüse)
· Abwechslungsreichtum nach verschiedenen Gesichtspunkten (europäische Küche, georgische Küche)
· Schonende Garverfahren, fettreduziert, vitaminreich

· Lebensmitteleinkauf und Vorratshaltung:
· Beschaffung aller Lebensmittel bei vorab genehmigten Lieferanten/Herstellern
· Angemessene Vorratshaltung
· Wareneingangskontrolle
· Verräumen und Einlagern der Waren
· Einhaltung separater Lagerorte für Obst und Gemüse/Milchprodukte/Tiefkühlprodukte/Fleischprodukte/zubereitete und nicht zubereitete Speisen und Lebensmittel
· Einhaltung der Lagertemperaturen
· Zwischenlagerung (z.B. von Nachspeisen, Salaten, vorbereitetem Fleisch und Fisch)

· Lebensmittelhygiene:
· Erstellung eines maßgeschneiderten Kontrollsystems für die Schulküche (in Absprache mit der zuständigen georgischen Behörde für Lebensmittelkontrolle)
· Tägliche Kontrolle und Aufzeichnung von:
Temperatur und Lagerung der Lebensmittel/Speiserückstellproben/ Reinigungs- und Desinfektionspläne
· Temperaturcheck für ausgehende Speisen

· Essenszubereitung:
· Täglich frische Zubereitung von 2 Mahlzeiten am Tag sowie Teilendes Kioskangebots in der Schulküche
· Frühstück
· Mittagessen (2 Wahlmenüs, eines davon vegetarisch)
· Kioskangebot

· Sonstiges:
· Entgegennahme von Vorbestellungen für das Schulessen
· Essensausgabe in der Schulkantine und im Kindergarten
(inkl. Essenstransport in den unmittelbar benachbarten Kindergarten)
· Abräumen der Tische (Schulkantine und Kindergarten)
· Geschirrreinigung
· Sorgfältige Reinigung der Küche
· Verwaltung der Kasse für den Kiosk
· Führen der sonstigen Mitarbeiter (Hilfspersonal)

Die Schule sucht im ersten Ausschreibungsschritt interessierte Personen/Firmen, die die oben genannten Leistungen erbringen können und sich um die Teilnahme am direkt anschließenden Auswahlverfahren bewerben möchten. Im zweiten Schritt werden dann organisatorische, konzeptionelle und finanzielle Details abgefragt.

Einzureichende Unterlagen für eine Interessensbekundung:

Für Koch/Köchin im Angestelltenverhältnis
· CV
· Motivationsbrief
· Zeugnisse und Referenzen
· Gehaltsvorstellungen

Für selbstständige Küchenbetreiber
· Firmenpräsentation
· Referenzen

Bewerbungsschluss: 3. Februar 2017

Interessierte Personen/Firmen, die die oben beschriebenen Leistungen erfüllen können, senden ihre Interessensbekundung (oben genannte Unterlagen) an die folgende Adresse:

Deutsche Internationale Schule Tbilissi
Giorgi Khubuluri
verwaltung@deutscheschule.ge
